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  چكيده
 فاكتوريل صورت به تصادفي كاملاً طرح قالب در آزمايشي گوشتي، هاي جوجه جيره در چربي و قرمز فلفل پودر مختلف سطوح اثر بررسي منظور به

 سـطح  دو و) درصـد  3و 5/1 صفر،( قرمز فلفل پودر سطح سه شامل آزمايش عوامل. شد انجام آزمايشي واحد هر در پرنده قطعه 12 و تكرار 4 با )3 × 2(
 هـاي  جيـره  .بـود  روز 42 آزمـايش  دوره طـول  .گرفـت  قـرار  ها جوجه اختيار در دائم طور به و آزاد صورت به آب و خوراك .بود) درصد 3و صفر( چربي

 اسـتفاده  مورد چربي با همزمان فلفل كه زماني. شد مصرفي خوراك كاهش سبب چربي سطوح افزايش. شدند تنظيم مساوي پروتئين و انرژي با آزمايشي
 هـم  بـا  چربـي  و فلفـل  كه زماني اما شد، بدن وزن افزايش سبب جيره در تنهايي به چربي و فلفل حضور. يافت كاهش خوراك مصرف ميزان گرفت قرار
 هـاي  جيـره  بـه  كـه  زمـاني  اما شد غذايي تبديل ضريب كاهش سبب چربي و فلفل سطوح افزايش. افتي كاهش وزن افزايش گرفتند قرار استفاده مورد
 و كلسـترول  ميـزان  افزايش سبب درصد 3 به صفر از فلفل سطح افزايش آغازين دوره در. افتي بهبود غذايي تبديل ضريب شد اضافه فلفل چربي حاوي

HDL  ميزان افزايش سبب جيره در چربي ميزان افزايششد، همچنينHDL  تـري  كلسـترول،  مقـدار  قرمـز  فلفـل  درصـد  افزايش با رشد دوره در. شد 
. و افزايش مقـدار تـري گليسـيريد شـد     LDL و HDL كلسترول، كاهش سبب چربي درصد افزايش همچنين افت،ي كاهش LDL و HDL گليسيريد،
 كـاهش  سـبب  قرمـز  فلفل درصد افزايش پاياني دوره در. شد LDL وHDL  گليسيريد، تري كلسترول، گلوكز، كاهش سبب چربي و قرمز فلفل مخلوط
  .شد دوره ينا در گليسيريد تري ميزان كاهش و گلوكز افزايش سبب چربي و قرمز فلفل مخلوط. شد گليسيريد تري ميزان
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   1  مقدمه
 افـزايش  در مهمـي  نقـش  خوراكي هاي بيوتيك آنتي شك بدون

 تركيبات از گروهي ها بيوتيك آنتي. دارند حيوان سلامت و رشد توليد،
ــه كــه هســتند شــيميايي ــوژيكي صــورت ب ــ انگياهــ توســط بيول  اي

 خاصيت و شوند مي توليد) ها قارچ معمولا( خاص هاي ميكروارگانيسم
 هايي نگراني دليل به امروزه. دارند كشي باكتري اي باكتري رشد توقف
 بيوتيك آنتي از روزمره استفاده دارد وجود باكتريايي مقاومت درباره كه

 ميكـروب  ضـد  كي چنانچه است گرفته قرار دقيق هاي بررسي تحت
 مقـاوم  آن به نسبت باكتريها از برخي شود استفاده طولاني مدت براي

 دليـل  همـين  بـه  ابنـد ي مـي  تكثيـر  پرنـده  بـدن  در لـذا  و شد خواهند
                                                            

دانشـگاه آزاد  گـروه علـوم دامـي،     اسـتاديار ارشـد و   يكارشناسدانش آموخته  -3و1
   اسلامي واحد كاشمر

  )Email:hani.arbabian@gmail.com               :نويسنده مسئول -(*
  دانشكده كشاورزي، دانشگاه فردوسي مشهدگروه علوم دامي،  دانشيار -2
مـع آموزشـي جهـاد كشـاورزي خراسـان، شـهيد       تتاديار گروه علوم دامي، مجاس -4

  رضوي

 طـولاني  زمان كي طي در دارند غذايي منشاء كه رشدي هاي محرك
 رشـد  بـه  رو نگرانـي  باكتريـايي  مقاومت حاليكه در شوند مي اثرتر كم

 باكتريايي مقاومت و سرطان بروز دليل به اخيرا ).1( است طيور صنعت
 استفاده انسان بدن در بيوتيك آنتي هاي باقيمانده تجمع اثر در سلولها

 آنتـي  بـا  شده جايگزين مواد بيشتر. است شده محدود بيوتيك آنتي از
 ميكروارگانيسـم  جمعيـت  روي مستقيم غير و مستقيم بصورت بيوتيك
 دستگاه ميكروبي جمعيت بنابراين گذارد، مي تاثير گوارش دستگاه هاي

 .)24( اسـت  اهميت حائز عملكرد بر آن نقش به توجه با طيور گوارش
 پـودر  از اسـتفاده  مـورد  در تحقيقي هيچگونه تاكنون اينكه به توجه با

 از هـدف  اسـت،  نشـده  انجام گوشتي هاي جوجه تغذيه در قرمز فلفل
 بـر  چربـي  و مـز قر فلفـل  پـودر  از اسـتفاده  تـاثير  بررسي آزمايش اين

  .باشد مي گوشتي هاي جوجه خوني هاي متابوليت و عملكرد
  

  ها روش و مواد

 گوشـتي  خـروس  جوجـه  288 تعـداد  از آزمـايش  اين انجام براي
 بـه  ورود از پس ها جوجه شد استفاده 308 راس تجاري سويه كروزهي

  پژوهشهاي علوم دامي ايران  نشريه
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 مشـابه  گروهـي  وزن ميـانگين  بـا  تايي 12 گروه 24 به توزين و سالن
 آزمايشي تيمارهاي. شدند منتقل شده بندي پن هاي واحد به و تقسيم
 3و1/ 5 صـفر، ( قرمـز  فلفـل  پـودر  سـطح  سه حاوي هاي جيره شامل
 2( فاكتوريـل  صورت بهكه  ،)درصد 3و صفر(چربي سطح دو و) درصد

 12 و تكـرار  4 بـا  تيمـار  6 شـامل  تصادفي كاملاً طرح قالب در)3 ×
 مقـادير  بـا  آزمايشـي  هـاي  جيـره .شد انجام تكرار هر در پرنده قطعه
 توصـيه  مغذي مقاديرمواد حداقل اساس بر و مشابه پروتئين و انرژي
 در .شـدند  تنظـيم  2007 سال 308 راس شركت راهنماي توسط شده

 آزمـايش  دوره هـر  پايـان  در و شـده  وارد خـوراك  آزمايش دوره طول
 هـر  هاي جوجه گروهي وزن و برگشتي خوراك )روزگي 42 و11،24(

 يكنـواختي  حصول منظور به كشي وزن از قبل .شد گيري اندازه ارتكر

. شـد  تحميـل  گرسـنگي  ساعت 8 پرندگان به گوارشي، محتواي نسبي
 و قطعه هر ازاء به روز در گرم صورت به روزانه مصرفي خوراك و رشد

 رشـد  گـرم  بـه  مصـرفي  خوراك گرم صورت به غذايي تبديل ضريب

 گـردن  از پـرورش  دوره 42 و 24، 10 روزهـاي  در شد محاسبه روزانه
 صـورت  خـونگيري  بودنـد  شـده  انتخـاب  كشتار براي كه هايي جوجه
پس  و شد ريخته انعقاد ضد ماده فاقد هاي لوله در خون نمونه. گرفت

 بـا  هـا ليپـوپروتئين  گلـوكز،  گليسـيريد،  تـري   كلسترول،از تهيه سرم، 
 در )LDL2(  ينپـاي  دانسـيته  بـا  هاليپوپروتئين و) HDL1(بالا دانسيته

 .شـد  گيـري  انـدازه   Selectra XL3 اتوآنـالايزر  دستگاه بوسيله سرم
 روش بـا  تصـادفي  كـاملاً  طـرح  قالب در آزمايش از آمده بدست نتايج

 عمومي مدل رويه و  Minitabآماري افزار نرم از استفاده با فاكتوريل،

 مقايسه). Minitab 16( گرفت قرار آماري تجزيه مورد4GLM  خطي

 )>P 05/0( احتمـال  سـطح  در تـوكي  آزمـون  از استفاده با ها يانگينم
  .دش انجام

  
   بحث و نتايج

 اخـتلاف  ،شد مصرفي خوراك كاهش سبب چربي سطوح افزايش
 فلفـل  كـه  زماني). >01/0P( شد دار معني آماري لحاظ از تيمارها اين

 مصـرف  كـاهش  سـبب  گرفـت  قـرار  اسـتفاده  مورد چربي با همزمان
 باشـد  مـي  دار معنـي  آمـاري  لحاظ از تيمارها اين اختلاف ،شد خوراك

)01/٠P<)(خـوراك  كـاهش  سـبب  جيـره  به چربي افزودن). 1جدول 
 تـراكم  بـدليل  احتمـالا  مصـرفي  خـوراك  كاهش اين شود مي مصرفي
 عصاره اثر كه آزمايشي در ).24( باشد مي جيره در موجود انرژي بالاي

 كـه  داد نشان گرفت انجام گوشتي هاي جوجه عملكرد بر قرمز فلفل 
 ايـن  .بخشـد  مـي  بهبـود  را خـوراك  مصـرف  ميزان قرمز فلفل عصاره

                                                            
1- High-density lipoprotein 
2- Low-density lipoprotein 
3- Selectra XL 
4- GENERAL LINEAR MODELS 

 مصرف تحريك براي فلفل اثر دليل به ميتواند خوراك مصرف افزايش
 در فلفـل  مفيـد  اثرات دليل بهدر آزمايش فوق  همچنين. باشد خوراك
 افـزايش  باعـث  زمايشيآ هاي جوجه جيره در آن وجود اشتها تحريك

 در تنهـايي  بـه  چربي و فلفل حضور ).9( است گرديده خوراك رفمص
 هـم  بـا  چربـي  و فلفل كه زماني اما شد بدن وزن افزايش سبب جيره
 اين اختلاف شدند وزن افزايش كاهش سبب گرفتند قرار استفاده مورد

 در .)2 جـدول )(>01/0P( باشـد  مـي  دار معنـي  آماري لحاظ از تيمارها
 هـاي  جوجـه  عملكـرد  بـر  قرمـز  فلفـل  ارهعص اثر بروي كه آزمايشي
 سبب قرمز فلفل عصاره افزايش كه شد مشخص گرفت انجام گوشتي
 ـ آزمايشـي  در ).9( شود مي بدن وزن افزايش و خوراكي خوش  وير هب

 ه شـد داد نشان ها موش بدن وزن كاهش در كاپسايسين اثر مكانيسم
5( هيـدروزناژ  دي فسفات -3-گليسرول فعاليت كه

GPDH ( تومـالا 
6( هيدروژناز دي

MDH( كـاهش  كاپسايسين بوسيله داري معني بطور 
 سـنتز  كلـي  كـاهش  و گليكوليتيك فعاليت كاهش  به منجر و ابدي مي

 متعددي آزمايشهاي. )13( شود مي بدن وزن كاهش نتيجه در و چربي
 مصـرف  اثـر  در رشـد  حـال  در هاي جوجه بدن وزن افزايش  مورد در

 موجـب  هـا  چربي زايي انرژي افزايشي اثر ).6( اند داده نشان را چربي
 گوشـتي  هاي جوجه توسط جيره كساني واحد در بيشتر انرژي مصرف
 جيـره  در چربي وجود ).11( داد افزايش را وزن افزايش ميزان و گرديد
 گـوارش  دسـتگاه  در غـذاي  مـواد  عبـور  سـرعت  شدن آهسته موجب
 شود مي انجام تربه غذايي مواد ساير جذب و هضم نتيجه در و گرديده

 بـه  جيـره  در چربي وجود ).17 و 15( شود مي راندمان افزايش باعث و
 بـه  پروتئين ديگر كه شد آن موجب زياد انرژي حاوي ماده كي عنوان
 اسـتفاده  مورد )آميني گروه دادن دست از با( زا انرژي ماده كي عنوان
 مچنـين ه ).16( شـود  اسـتفاده  ها بافت بيشتر رشد براي و نگيرد قرار
 خـواه  انـرژي  واكنشـي  كـه  چربـي  بـه  تبديل بجاي مغذي مواد ساير
 قـرار  اسـتفاده  مـورد  بـدن  بيوشـيميايي  ديگـر  هـاي  مسير در باشد مي
 بـدن  در مغـذي  مـواد  سـاير  از بـالاتر  بسيار راندمان با چربي گيرد مي

 بيشـتري  رانـدمان  با جيره در موجود انرژي لحاظ بدين شود مي ذخيره
 افـزايش ). 10( شـود  مـي  بيشتر رشد موجب و گرفته رارق استفاده مورد

 زمـاني  اما شد غذايي تبديل ضريب كاهش سبب چربي و فلفل سطوح
 غـذايي  تبـديل  ضريب شد اضافه فلفل چربي حاوي هاي جيره در  كه

 باشـد  مـي  دار معنـي  آماري لحاظ از تيمارها اين اختلاف افتي كاهش
)01/0P<)(عملكـرد  بـر  چربـي  اثر وير هب كه آزمايشي در). 3 جدول 

 افزايش سبب چربي سطح افزايش كه دادند نشان گوشتي هاي جوجه
كه  ديگر آزمايشي در). 24( گردد مي غذايي تبديل ضريب در دار معني

 انجـام  گوشـتي  هـاي  جوجه عملكرد بر قرمز فلفل عصاره اثربه روي 
 تبديل ضريب بهبود قرمزسبب فلفل عصاره كه گرديد مشخص گرفت

                                                            
5- Glycerol-3-phosphate dehydrogenase 
6- Malate Dehydrogenase 



  395      ...هاي فراسنجه و عملكرد بر چربي و قرمز فلفل پودر اثر

 پونـه ( هـا  اسـانس  از مخلـوطي  از اسـتفاده  بـا  در ).9( شود مي ييغذا
 در داري معني اختلاف گوشتي هاي جوجه در) فلفل و دارچين كوهي،
 ميـزان  افـزايش  با. نشد ديده تيمارها از كي هيچ غذايي تبديل ضريب
 است داده روي غذايي تبديل ضريب كاهش دوره هر در فلفل مصرف

 توليـد  بـراي  شـده  تغذيـه  جيره از استفاده يشافزا دليل به امر اين كه
 هـاي  آنزيم افزايش واسطه به خوراك از بهتر استفاده بر فلفل اثر وزن

 ).12( اسـت  بـوده  روده در خـوراك  عبـور  سـرعت  كـاهش  و هضمي
 و صـفرا  و روده ترشـحات  افـزايش  باعـث  فلفل در موجود كاپسايسين

 در مـواد  عبـور  سـرعت  كاهش و پانكراس هاي آنزيم فعاليت افزايش
 چربـي  وجـود  .گردد مي مغذي مواد جذب افزايش وسبب شود مي روده
 دسـتگاه  در غـذاي  مـواد  عبـور  سـرعت  شـدن  آهسته موجب جيره در

 انجام بهتر غذايي مواد ساير جذب و هضم نتيجه در و گرديده گوارش
 بـه  توجـه  بـا  ).17 و 15( شـود  مـي  رانـدمان  افـزايش  باعث و شود مي
 حرارتـي  اتـلاف  دار چربـي  هـاي  جيره محيط رارتح بودن كنواختي

 گيرنـد  مـي  قرار استفاده مورد بهتري راندمان با نتيجه در دارند كمتري
 اثـر  موجـب  جيـره  چربـي  با همراه شده افزوده چربي وجود ).21 و 5(

 جيره هاي چربي جذب نتيجه در گرديده چرب اسيدهاي جذب متقابل
 و 2( ابدي مي بهبود انرژي ندمانرا و گيرد مي صورت بهتري راندمان با

 سـبب  درصـد  3 بـه  صـفر  از فلفل سطح افزايش آغازين دوره در). 15
 چربـي  ميزان افزايش شد، همچنين HDL و كلسترول ميزان افزايش

 لحـاظ  از تيمارها اين اختلاف شد  HDLميزان افزايش سبب جيره در
 تيمارها، بين داري معني اختلاف). >05/0P( باشد مي دار معني آماري
 گرفتنـد  قرار استفاده مورد هم با همزمان چربي و قرمز فلفل كه زماني

 درصـد  افـزايش  بـا  رشـد  دوره در). 4 جدول)(P <05/0( نشد مشاهده
 كـاهش   LDLو  HDLگليسـيريد،  تـري  كلسترول، مقدار قرمز فلفل

 و HDL كلسـترول،  كاهش سبب چربي درصد افزايش همچنين افتي
LDL لحاظ از تيمارها اين اختلاف تري گليسيريد شد و افزايش مقدار 
 سـبب  چربي و قرمز فلفل تركيب). >05/0P( باشد مي دار معني آماري
 اخـتلاف  شد LDL وHDL  گليسيريد، تري كلسترول، گلوكز، كاهش

 در). 5جـدول )(>05/0P( باشد مي دار معني آماري لحاظ از تيمارها اين
 تـري  ميـزان  كـاهش  سـبب  قرمـز  فلفـل  درصـد  افزايش پاياني دوره

 باشـد  مـي  دار معنـي  آماري لحاظ از تيمارها اين اختلاف شد گليسيريد
)05/0P< .(مشـاهده  چربـي  درصـد  افزايش با داري معني اختلاف اما 

 و گلـوكز  افـزايش  سـبب  چربي و قرمز فلفل تركيب ).P <05/0( نشد
 از تيمارهـا  ايـن  اختلاف شد دوره اين در گليسيريد تري ميزان كاهش
 فلفـل  عصـاره  از تركيبـي ). >05/0P( باشـد  مي دار معني آماري لحاظ
 گونـه  به بخشد، مي بهبود را گوشتي هاي جوجه عملكرد روغن و قرمز
 آخر در سرم چربي و كلسترول سطوح كاهش سبب قرمز فلفل كه اي

 كـه  هـا  مـوش  در تازه قرمز فلفل گرم 5 روزانه مصرف).  9(شد دوره
 باشد، مي )قرمز فلفل عصاره( كاپسايسين گرم ميلي 6/26 حاوي تقريبا
 انسولين سطوح و پلاسما گلوكز سطوح افزايش و كاهش سبب بترتيب

 ترشـح  افـزايش  بدليل پلاسما گلوكز كاهش تواند مي آن علت كه شد
 فلفل اثر عنوان تحت آزمايشي در ).7( باشد قرمز فلفل توسط انسولين

 سـطح  كه گرديد مشخص اه موش بدن تركيب بر كاپسايسين و قرمز
 بودنـد  كـرده  دريافـت  چربي و قرمز فلفل كه هايي موش در ليپيد كل

 كـل  افـت ي كاهش بيشتر ها ليپيد كل در گليسيريد تري افتي كاهش
 ).22( نگرفـت  قـرار  كاپسايسـين  و قرمـز  فلفل تاثير تحت بدن چربي

 دار معني افزايش سبب گوشتي هاي جوجه در چربي حاوي هاي جيره
 منـابع  اثـر  تعيـين  بـراي  كـه  اي مطالعـه  در). 20( شـود  مي ولكلستر
 گوشـتي  هـاي  جوجـه  وعملكرد خوني هاي متابوليت بر چربي مختلف
 LDLو HDL كلسـترول،  سـطوح  در داري معنـي  اخـتلاف  شد انجام

 وجـود  داري معنـي  اخـتلاف  گليسـيريد  تري ميزان در اما شد مشاهده
ليسـريد وجـود   گتـري  رابطه معكوس بين ميزان كلسـترول و   نداشت
 افـزايش  سـبب  گوشتي هاي جوجه در قرمز فلفل مصرف). 18(داشت 
 كـل  سـطوح  در داري معنـي  اخـتلاف  امـا  شـود  مي ليپاز آنزيم غلظت

 در قرمـز  فلفـل  مصـرف ). 26( نشـد  مشاهده سرم در موجود ليپيدهاي
 و كلسـترول  گليسـيريد،  تـري  سطوح دار معني كاهش سبب ها موش
LDL داري معني اختلاف همچنين شود مي كنترل گروه با مقايسه در 

 فلفـل  مانند فنوليك پلي تركيبات). 23( نشد مشاهدهHDL  ميزان در
 A كـوآنزيم  گلوتاريـل  متيـل -3-هيدروكسي -3 آنزيم فعاليت قرمز،

 كلسـترول  سـنتز  نتيجه در نمايند مي مهار را (HMG-CoA) ردوكتاز
 در LDL هـاي  گيرنده هك شود مي موجب عمل اين. گردد مي مهار نيز

 نيـز   LDLكاتابوليسم نتيجه در و يافته افزايش كبدي سلولهاي سطح
 ميزان تا و LDL ردوكتاز، HMG-CoA هاي مهاركننده. شود تسريع
 ميـزان  بـه  و داده كـاهش  را پلاسـما  گليسـريد  تـري  غلظـت  كمتري
 بـر  ديگـر  تحقيقـي  در ).4( دهـد  مي افزايش را HDL غلظت ناچيزي
 جيـره  در كاپسايسـين  از كـه  زماني كه گرديد مشخص اه موش روي

 افتي كاهش چربي بافت وزن كاهش و سرم گلوكز سطح شد  استفاده
 ليپـاز  ليپوپروتئين و هيدروژناز دي فسفات 6 گلوگز آنزيم دو فعاليت و
 ايـن  در حاليكـه  در افتي افزايش جيره در كاپسايسين حضور زمان در

 گليسـيريد  تـري  ميزان. نگرفت قرار تاثير تحت ليپيدها جذب آزمايش
 مصـرف . افـت ي كاهش بودند كرده دريافت كاپسايسين كه گروهي در

 تـا  و شـود  مـي  ها موش در چاقي كاهش باعث كاپسايسين زياد مقدار
 طريـق  از را ليپيـدها  متابوليسـم  و انـرژي  بـر  كاپسايسين اثر حدودي
 كـه  زماني. بخشد مي بهبود مغز كليوي فوق غده از كاتكولامين ترشح
 خـوراك  مصـرف  رفتـار  تـاثير  تحـت  1خودكار عصبي دستگاه فعاليت
 خـوراك  مصرف كاهش باعث كاپسايسين مصرف كند مي پيدا افزايش

 نتيجـه  در شـود  مـي  خودكـار  عصـبي  دستگاه فعاليت كاهش طريق از
 سـرم  گليسـيريد  تـري  و كلسـترول  ميـزان  در دار معني كاهش سبب
 و كلسـترول  ميزان كاهش در موثر املعو از ديگر كيي). 14( شود مي

                                                            
1- Sympathetic nervous system 
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 آنـزيم  2فعاليت). 14( باشد مي خوني عروق اتساع سرم گليسيريد تري
 متابولسـيم  و) كربوكسـيلاز  A كوآنزيم استيل( ليپيدها سنتز در كبدي

 حـاوي  هاي جيره در) هيدروژناز دي فسفات 6 گلوكز( ها كربوهيدرات
 از اسـتفاده  اثـر  در يمآنـز  2 ايـن  فعاليـت  امـا  شـد  ممانعت بالا چربي

 ليپـدها  بيوسـنتز  مـانع  كاپسايسـين .بازگشت قبل حالت به كاپسايسين
 و كـرده  تحريـك  را ليپيـدها  متابوليسـم  اسـت  ممكـن  بلكه شود نمي

 كـاهش  سـبب  همچنـين . كنـد  آسان را چربي بافت از را ليپدها انتقال
 نفـرين  اپـي  مشابه كننده تحريك اثر كي كاپسايسين شد سرم گلوگز

 و دارد گلوكونئوژنزكبدي تحريك بر قوي تاثير نفرين اپي). 14( تداش
 باعـث  نفرين اپي اثر اين بنابراين شود مي خون در قند شدن آزاد باعث

). 14( گـردد  مي خون قند كاهش آن متعاقب و انسولين ترشح تحريك
 موش بدن وزن كاهش در كاپسايسين اثر مكانيسم بروي  آزمايشي در
 هيـدروزناژ  دي فسـفات  -3-گليسـرول  فعاليـت  هك ـ دادنـد  نشـان  ها
)GPDH (هيدروژناز دي مالات و )MDH (بوسـيله  داري معني بطور 

 و گليكوليتيـك  فعاليـت  كاهش  به منجر و ابدي مي كاهش كاپسايسين
  ).13( شود مي چربي سنتز كلي كاهش

  
 ه شده به جوجه هاي گوشتي در دوره آغازينتركيب و ميزان مواد مغذي محاسبه شده در جيره هاي آزمايشي تغذي - 1جدول 

  جيره فاقد چربي  درصد چربي 3جيره حاوي 

 سطوح فلفل 0% 5/1% 3%  0% % 5/1 % 3

 (%)مواد خوراكي       

 ذرت 00/61 00/61 41/61  00/53 25/53 90/51

 كنجاله سويا 00/32 53/28 90/25  00/38 50/36 30/36

 پودر ماهي 90/2 50/5 00/7  10/0 00/1 00/1

 نمك 25/0 25/0 20/0  45/0 31/0 32/0

 پودر صدف 50/1 20/1 80/0  9/1 52/1 53/1

 دي كلسيم فسفات 30/1 00/1 80/0  9/1 79/1 8/1

 1مكمل ويتاميني 25/0 25/0 25/0  35/0 25/0 25/0

 2مكمل مواد معدني 25/0 25/0 25/0  35/0 25/0 25/0

 ال متيونينيد 34/0 32/0 29/0  55/0 39/0 40/0

 ال ليزين 21/0 20/0 10/0  40/0 24/0 25/0

 محاسبه شده تركيب       

 )Kcal/kg(انرژي قابل متابولسيم 2927 2910 2900  2989 2986 2936

 (%) پروتئين خام 3/22 2/22 22  6/22 6/22 4/22

 (%)ليزين كل 50/1 50/1 40/1  60/1 50/1 50/1

 (%)متيونين كل 74/0 74/0 72/0  88/0 75/0 78/0

 (%)كلسيم 11/1 09/1 00/1  18/1 07/1 11/1

 (%)فسفر قابل استفاده  56/0 58/0 58/0  59/0 59/0 59/0

واحد بين  E ،121ويتامين  ;ين الملليواحد ب D ،9790 3ويتامين ;واحد بين المللي A ،10000ويتامين : تركيب مكمل ويتاميني مورد استفاده در جيره به ازاء هر كيلوگرم - 1
ميلي  03/0بيوتين  ميلي گرم 4پيريدوكسين، ;ميلي گرم 22نياسين ،; ميلي گرم 4/4ريبوفلاوين،; ميلي گرم 4تيامين ، ; ميليگرم B ،02/0 12 ; ميليگرم2K ،2ويتامين  ;المللي
  ;ميلي گرم  840كولين كلرايد ،;ميلي گرم  1فوليك اسيد ،; گرم

 ;ميلي گرم 75آهن ،; ميلي گرم 2/0سلنيوم،; ميلي گرم 6مس  ;ميلي گرم 75منگنز، ; ميلي گرم 65روي ،: يب مكمل معدني مورد استفاده در جيره به ازاء هر كيلوگرمترك - 2
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  تركيب و ميزان مواد مغذي محاسبه شده در جيره هاي آزمايشي تغذيه شده به جوجه هاي گوشتي در دوره رشد - 2جدول 
  جيره فاقد چربي  درصد چربي 3حاوي  جيره

 سطوح فلفل 0% 5/1% 3%  % 0 % 5/1 % 3

 (%)مواد خوراكي       

 ذرت 20/66 35/64 50/67  50/60 60/58 50/58

 كنجاله سويا 70/28 00/29 00/19  20/30 45/30 00/30

 پودر ماهي 00/1 00/1 50/8  00/1 00/1 00/1

 نمك 30/0 33/0 25/0  32/0 35/0 34/0

 پودر صدف 40/1 30/1 70/0  80/1 85/1 60/1

 دي كلسيم فسفات 32/1 42/1 20/0  80/1 85/1 44/1

 1مكمل ويتاميني 25/0 25/0 25/0  30/0 35/0 25/0

 2مكمل مواد معدني 25/0 25/0 25/0  30/0 35/0 25/0

 ال متيونينيد 34/0 35/0 25/0  43/0 40/0 36/0

 ال ليزين 24/0 25/0 10/0  35/0 30/0 26/0

 محاسبه شده تركيب       

 )Kcal/kg(انرژي قابل متابولسيم 2964 2910 2966  3040 3003 2995

 (%) پروتئين خام 20 20 20  2/20 2/20 20

 (%) ليزين كل 30/1 30/1 30/1  32/1 30/1 40/1

 (%) متيونين كل 69/0 67/0 67/0  71/0 70/0 74/0

 (%) كلسيم 94/0 93/0 91/0  15/1 23/1 10/1

 (%) فسفر قابل استفاده 50/0 51/0 50/0  56/0 59/0 55/0

واحد بين  E ،121ويتامين  ;واحد بين المللي D ،9790 3ويتامين ;واحد بين المللي A ،10000ويتامين : تركيب مكمل ويتاميني مورد استفاده در جيره به ازاء هر كيلوگرم - 1
ميلي  03/0بيوتين  ميلي گرم 4پيريدوكسين، ;ميلي گرم 22نياسين ،; ميلي گرم 4/4ريبوفلاوين،; ميلي گرم 4تيامين ، ; ميليگرم B ،02/0 12 ; ميليگرم2K ،2ويتامين  ;المللي
  ;ميلي گرم  840كولين كلرايد ،;ميلي گرم  1فوليك اسيد ،; گرم

 ;ميلي گرم 75آهن ،; ميلي گرم 2/0سلنيوم،; ميلي گرم 6مس  ;ميلي گرم 75منگنز، ; ميلي گرم 65روي ،: هر كيلوگرم تركيب مكمل معدني مورد استفاده در جيره به ازاء - 2
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  تركيب و ميزان مواد مغذي محاسبه شده در جيره هاي آزمايشي تغذيه شده به جوجه هاي گوشتي در دوره پاياني  -3جدول 
  جيره فاقد چربي  درصد چربي 3 جيره حاوي

 سطوح فلفل 0% 5/1% 3%  0% % 5/1 % 3

 (%) مواد خوراكي       

 ذرت 00/71 63/71 30/72  50/63 63/62 98/61

 كنجاله سويا 60/23 90/18 90/14  35/27 11/27 58/26

 پودر ماهي 00/1 80/4 90/7  35/0 11/0 10/0

 نمك 32/0 32/0 25/0  36/0 35/0 32/0

 پودر صدف 65/1 00/1 60/0  89/1 89/1 80/1

 دي كلسيم فسفات 35/1 80/0 20/0  89/1 89/1 80/1

 1مكمل ويتاميني 25/0 25/0 25/0  40/0 35/0 35/0

 2مكمل مواد معدني 25/0 25/0 25/0  40/0 35/0 35/0

 ال متيونينيد 33/0 35/0 25/0  47/0 47/0 43/0

 ال ليزين 25/0 20/0 10/0  39/0 35/0 29/0

 محاسبه شده يبترك       

 )Kcal/kg(انرژي قابل متابولسيم 2994 2999 3002  3065 3025 3000

 (%) پروتئين خام 18 18 18  5/18 3/18 1/18

 (%) ليزين كل 10/1 18/1 10/1  20/1 20/1 30/1

 (%) متيونين كل 65/0 68/0 64/0  70/0 72/0 72/0

 (%) كلسيم 00/1 91/0 82/0  10/1 12/1 13/1

 (%) فسفر قابل استفاده 48/0 49/0 47/0  55/0 55/0 54/0

واحد بين  E ،121ويتامين  ;واحد بين المللي D ،9790 3ويتامين ;واحد بين المللي A ،10000ويتامين : تركيب مكمل ويتاميني مورد استفاده در جيره به ازاء هر كيلوگرم - 1
ميلي  03/0بيوتين  ميلي گرم 4پيريدوكسين، ;ميلي گرم 22نياسين ،; ميلي گرم 4/4ريبوفلاوين،; ميلي گرم 4تيامين ، ; ميليگرم B ،02/0 12 ; ميليگرم2K ،2ويتامين  ;المللي
  ;ميلي گرم  840كولين كلرايد ،;ميلي گرم  1فوليك اسيد ،; گرم

  ;ميلي گرم 75آهن ،; ميلي گرم 2/0سلنيوم،; ميلي گرم 6مس  ;يلي گرمم 75منگنز، ; ميلي گرم 65روي ،: تركيب مكمل معدني مورد استفاده در جيره به ازاء هر كيلوگرم - 2
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  1در دوره هاي مختلف پرورش) گرم در روز به ازاي هر قطعه جوجه(تاثير سطوح مختلف فلفل قرمز و چربي در جيره بر مصرف خوراك- 4جدول 
   خوراك مصرفي در دوره هاي مختلف    

  آغازين رشد پاياني     )درصد(سطح چربي 
   15/143 a45/50  a75/17     0 

   39/141 b93/49 b03/17     3 

   951/0 027/0 156/0   SEM 
   ns 0001/0 004/0   P-Value 

 )درصد(سطح فلفل قرمز         

   
ab46/142  a75/50  20/17    0 

   
b59/139  c33/49  29/17    5/1 

   
a77/144  b51/50  69/17    3 

   164/1 034/0 191/0   SEM 

  019/0 0001/0 ns   P-Value 

 اثر متقابل      

     )درصد(سطح چربي  )درصد(سطح فلفل قرمز      

   27/141 b49/50  64/17  0 0 

   64/143 a00/51  76/16  0 3 

   71/142 a81/50  61/17  5/1 0 

   48/136 d85/47  96/16  5/1 3 

   48/145 c06/50  01/18  3 0 

   05/144 a95/50  38/17  3 3 

   647/1 048/0 271/0   SEM 

  ns 0001/0 ns   P-Value 

   )P >05/0( باشندي م داري معن اختلافي دارا رمشتركيغ حروف با ستون هري ها نيانگيم - 1
ns-  05/0(وجود ندارد  يمعني داردر هر ستون بين ميانگين ها اختلاف >  P.( 
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 1فلفل قرمز و چربي بر افزايش وزن بدن در دوره هاي مختلفتاثير تغذيه سطوح مختلف   -5جدول 

    )روز / جوجه/ گرم(افزايش وزن بدن
 آغازين رشد پاياني   )درصد(سطح چربي 

b58/67  29/30 b97/9   0  
a56/75  51/31 a13/10   3  

639/0 430/0 022/0  SEM  
0001/0 ns 0001/0  P-Value  
      
  )درصد(زسطح  فلفل قرم     

a12/72  29/31 a40/10   0  
b16/69  29/30 c67/9   5/1  
a42/73  11/31 b08/10   3  

783/0 526/0 027/0  SEM  

004/0 ns 0001/0  P-Value  

  اثر متقابل   

 )درصد(سطح چربي    )درصد(سطح فلفل قرمز    
c12/64  38/30 c27/10  0 0  
a13/80  23/32 b52/10  0 3  
c23/65  91/29 c18/10  5/1 0  
b10/73  70/30 e16/9  5/1 3  
b38/73  60/30 d46/9  3 0  
b46/73  62/31 a70/10  3 3  

108/1 745/0 038/0  SEM  
0001/0 ns 0001/0  P-Value  

   )P >05/0( باشندي م داري معن اختلافي دارا رمشتركيغ حروف با ستون هري ها نيانگيم - 1
ns- 05/0(وجود ندارد  يمعني دارنگين ها اختلاف در هر ستون بين ميا >  P.( 

 



  401      ...هاي فراسنجه و عملكرد بر چربي و قرمز فلفل پودر اثر

  1تاثير تغذيه سطوح مختلف فلفل قرمز و چربي بر ضريب تبديل غذايي در دوره هاي مختلف - 6جدول 
  )گرم اضافه وزن/ گرم خوراك(ضريب تبديل غذايي  
 )درصد(سطح چربي  آغازين رشد پاياني 

 a12/2 a66/1  a77/1   0 

 b88/1 b58/1  b68/1   3 

 006/0 022/0 014/0  SEM 

 0001/0 019/0 0001/0  P-Value 

      

 )درصد(سطح فلفل قرمز     

 ab00/2 62/1 b65/1   0 

 a03/2 63/1 a79/1   5/1 

 b98/1 62/1 a75/1   3 

 007/0 027/0 017/0  SEM 

 003/0 ns 0001/0  P-Value 

 اثر متقابل    

 )درصد(سطح چربي )درصد(سطح فلفل قرمز    

 a18/2 66/1 b71/1  0 0 

 c82/1 58/1 c59/1  0 3 

 a19/2 70/1 b73/1  5/1 0 

 c87/1 56/1 a85/1  5/1 3 

 b01/2 63/1 a87/1  3 0 

 b96/1 61/1 bc62/1  3 3 

 011/0 038/0 024/0  SEM 

 0001/0 ns 0001/0  P-Value 

   )P >05/0( باشندي م داري معن اختلافي دارا ركرمشتيغ حروف با ستون هري ها نيانگيم - 1
ns-  05/0(وجود ندارد  يمعني داردر هر ستون بين ميانگين ها اختلاف >  P.(  
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  1تاثير تغذيه سطوح مختلف فلفل قرمز و چربي بر فراسنجه هاي بيوشيميايي خون در دوره آغازين -7جدول 
     )دسي ليتر /يلي گرم م(فراسنجه هاي بيوشيميايي خون در دوره آغازين

HDL LDL درصد(سطح چربي  گلوكز كلسترول تري گليسيريد( 
b41/79  00/44 12/53 43/143 00/273  0 
a93/90  18/45 08/62 60/152 81/276  3 

013/3 426/3 178/3 067/5 971/5  SEM 

015/0 ns ns ns ns  P-Value 

       
 )درصد(سطح فلفل قرمز        

b62/79  65/40 37/51 b75/133 09/270  0 
ab28/82  75/47 87/57 ab93/150 12/279  5/1 
a62/93  37/45 56/63 a37/159 50/275  3 

691/3 196/4 892/3 205/6 313/7  SEM 

035/0 ns ns 027/0 ns  P-Value 

 اثر متقابل     

 )درصد(سطح چربي )درصد(سطح فلفل قرمز     

75/76 00/41 75/42 31/135 50/267 0 0 

50/82 31/40 00/60 18/132 68/272 0 3 

50/80 00/46 50/52 75/143 25/267 5/1 0 

06/84 50/49 25/62 12/158 00/291 5/1 3 

00/81 00/45 12/64 25/151 25/284 3 0 

25/106 75/45 00/63 50/167 75/266 3 3 

220/5 934/5 504/5 776/8 342/10  SEM 

ns ns ns ns ns  P-Value 

   )P >05/0( باشندي م داري معن اختلافي دارا رمشتركيغ حروف با ستون هري ها نيانگيم - 1
ns-  05/0(وجود ندارد  يمعني داردر هر ستون بين ميانگين ها اختلاف >  P.(  
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  1ه رشدتاثير تغذيه سطوح مختلف فلفل قرمز و چربي بر فراسنجه هاي بيوشيميايي خون در دور - 8جدول 
      )دسي ليتر/ ميلي گرم(فراسنجه هاي بيوشيميايي خون در دوره رشد

LDL HDL درصد(سطح چربي  گلوكز كلسترول تري گليسيريد( 
a39/101  a91/81  b66/63  a55/146 a37/205  0 

b72/65  b16/76  a41/88  b06/141 b60/190  3 

798/0 636/1 002/5 412/2 948/3  SEM 

0001/0 023/0 003/0 0001/0 ٠١۶/٠  P-Value 

       
 )درصد(سطح فلفل قرمز       

a56/90  ab00/77  ab12/82  a75/145 03/198  0 
b15/81  a12/84  a62/84  ab12/140 00/195  5/1 
b96/78  b99/75  b31/67  b55/130 93/200  3 

978/0 003/2 127/6 954/2 269/4  SEM 

0001/0 020/0 029/0 006/0 ns  P-Value 

 اثر متقابل     

 )درصد(سطح چربي )درصد(سطح فلفل قرمز     
a37/107  ab50/81  b25/51  a50/150 ab75/201 0 0 

c75/73  bc50/72  a00/113  bc00/136 ab31/194 0 3 
b12/96  abc25/80  ab00/85  ab50/146 ab50/196 5/1 0 
d18/66  a00/88  ab25/84  ab75/138 ab50/193 5/1 3 
b68/100  ab98/83  b75/74  ab60/142 a87/217 3 0 

e25/57  c00/68  b00/68  c40/118 b00/184 3 3 

383/1 833/2 665/8 177/4 038/6  SEM 

0001/0 002/0 005/0 047/0 041/0  P-Value 

   )P >05/0( باشندي م داري معن اختلافي دارا رمشتركيغ حروف با ستون هري ها نيانگيم - 1
ns- 05/0(وجود ندارد  يمعني دارين ميانگين ها اختلاف در هر ستون ب >  P.(  
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  1تاثير تغذيه سطوح مختلف فلفل قرمز و چربي بر فراسنجه هاي بيوشيميايي خون در دوره پاياني  -9جدول 
    )دسي ليتر/ ميلي گرم(فراسنجه هاي بيوشيميايي خون در دوره پاياني                                                             

LDL HDL درصد(سطح چربي  گلوكز كلسترول تري گليسيريد( 

67/81 97/66 60/49 50/150 b90/166  0 

33/78 75/75 08/47 50/152 a40/179  3 

704/2 013/3 332/2 098/5 260/3  SEM 

ns ns ns ns ٠٠١/٠  P-Value 

       
 )درصد(سطح فلفل قرمز       

25/79 83/71 a15/63  59/151 ab00/172  0 

13/80 21/67 b22/42  50/149 b41/166  5/1 

63/80 00/75 b69/39  88/153 a00/181  3 

312/3 690/3 6856/2 244/6 993/3  SEM 

ns ns 0001/0 ns ٠٠١/٠  P-Value 

 اثر متقابل     

 )درصد(سطح چربي )درصد(سطح فلفل قرمز     

25/84 75/68 a00/70  00/155 ab00/175 0 0 

25/74 00/75 bc50/47  19/148 ab25/169 0 3 

50/79 25/74 d44/33  50/156 b31/152 5/1 0 

75/80 00/66 b00/51  50/142 ab50/180 5/1 3 

25/81 75/63 cd81/37  00/140 a50/187 3 0 

00/80 25/86 bcd16/45  75/167 ab00/182 3 3 

684/4 085/0 276/2 830/8 082/7  SEM 

ns ns 0001/0 ns 042/0  P-Value 

   )P >05/0( باشندي م داري معن اختلافي دارا رمشتركيغ حروف با ستون هري ها نيانگيم - 1
ns-  05/0(وجود ندارد  يمعني داردر هر ستون بين ميانگين ها اختلاف >  P.(  
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